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I SAPORI CHE HANNO FATTO
LA STORIA, I CUOCHI
CHE LA FARANNO




DALLA GARA DEI MIGLIORI CHEF EMERGENTI DEL NORD | A UN IRRESISTIBILE PERCORSO ENOGASTRONOMICO

PROGRAMMA DELLA| MANIFESTAZIONE

12 NOVEMBRE 2011

Sala Auditorium

= Inaugurazione della manifestazione
11.30-12.00 alla presenza delle Autorita

Qualificazione miglior Chef emergente ,
12.00 - 19.30 | tra gli sfidanti della Lombardia e di Piemonte,
Valle d'Aosta e Liguria

i Premiazione dei migliori tre Riesling classificati
15.00-15.30 per I'annata 2010

Ala Nobile 1° piano

- Banco d'assaggio permanente 7° Concorso
15.30-18.30 Nazionale Riesling. DEGUSTAZIONI 15 €

Degustazione guidata di vino “L'Oltrepo Pavese

presenta le sue bollicine” con breve introduzione
15.30 - 17.15 |sulla guida “Vini Buoni d'Italia 2012" a cura di

Onav, in collaborazione con il Consorzio Tutela Vini |

Oltrepo Pavese. ISCRIZIONE OBBLIGATORIA

Degustazione guidata di vino “Alla scoperta del

17.30- 19.15 [Cruasé” a cura di Onav, in collaborazione con il
Consorzio Tutela Vini Oltrepo Pavese.
ISCRIZIONE OBBLIGATORIA

Sala Caveau 1

“Il Riesling bianco: alla ricerca del territorio”, tavola
rotonda a cura della Valle del Riesling Oltrepo.
10.15 - 12.15 | Verticale guidata di cinque annate di Riesling:
Oltrepo, Alto Adige e Mosella. ISCRIZIONE
OBBLIGATORIA 25 €. Posti limitati

“L'arte del risotto”, degustazione di risotto a
13.00 - 14.30/cura della “Locanda Vecchia Pavia al Mulino”
di Certosa di Pavia

“Gran kermesse enogastronomica italo-tedesca”.

Cena con menu completo a 38 € a cura del
_ ristorante “Hosteria La Cave Cantu” di Casteggio e
20.30 - 24.00 della Valle del Riesling Oltrepo.
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
Tel. 0383.1912171 0 340.5627006

13 NOVEMBRE 2011

Sala Auditorium

i Qualificazione miglior Chef emergente tra
12.00-19.30 gli sfidanti dell’Emilia Romagna e del Triveneto

Ala Nobile 1° piano
Banco d'assaggio permanente 7° Concorso

11:30 - 18.30 Naziongle Riesling. DEGUSTAZIONI 15€

. “Un viaggio tra i dolci del Natale” a cura
11.00 - 13.00 dello Chef Pasticcere Riccardo Antoniolo.
15.00 - 17.00 | /SCRIZIONE OBBLIGATORIA

Degustazione guidata di vino “Le terre
del Buttafuoco Storico” a cura di Onav
18.00 - 19.30 ¢ 4o/ club del Buttafuoco Storico.
ISCRIZIONE OBBLIGATORIA
Sala Caveau

“L'arte del risotto”, degustazione di risotto
12.30 - 14.00  a cura del ristorante “Hosteria La Cave Cantu”
di Casteggio

14 NOVEMBRE 2011

Sala Auditorium

Presentazione della Guida “Alberghi
11.00 - 13.00 |e Ristoranti 2012” a cura del Touring Club
Italiano e premiazione delle strutture

Premiazione della scuola vincitrice del
14.00 - 14.30 | 1°concorso “Sapori Pavesi in sfida”: Istituto
Santa Chiara di Stradella

14.30 - 18.30 |Finale miglior Chef emergente del Nord
18.30 - 19.00 | Premiazione del vincitore e brindisi finale

Sala Caveau

“Larte del risotto”, degustazione di risotto
a cura del ristorante “Aimo e Nadia”

13.00 - 14.00 di Milano e degli allievi dell’Istituto Santa
Chiara di Stradella

TUTTI I GIORNI

I migliori vini e prodotti del territorio in degustazione:
salame, formaggio, riso, zucca, dolci, confetture
e molto altro ancora...

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
PAVIASVILUPPO

Tel. 0382.393237

Cell. 335.8167085

paviasviIuppo@pv.camcom.jiff_'%
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dalle ore 10.00 alle ore 20.00

dalle ore 11.00 alle ore 20.00

Biglietto Intero 5.00 €
Biglietto Ridotto 3.00 €
Gratuito fino a 12 anni
Ridotto per over 65

dalle ore 11.00 alle ore 19.00
Ingresso gratuito riservato operatori

COME ARRIVARE
| Qe

CERTOSA CANTU, CASTEGGIO (PV)

Via Circonvallazione Cantu, 62
27045 CASTEGGIO (PV)

dal parcheggio di Piazza Martiri della Liberta
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